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Ein Sommer voller Schokolade: leichte Genussideen fiir TS

sonnige Tage
Mit frischen Aromen, zitrusfruchtigen Geschenksets und kreativen Schokoladenkreationen wird

Schokolade zum charmanten Begleiter fiir Picknick, Gartenparty und sommerliche Einladungen.

~ Ludwigsstadt, 9. April 2026 — Wenn die Tage ldnger werden und warme
Abende nach drauBBen locken, verdndert sich auch der Genuss. Frische
Aromen, leichte SiiBigkeiten und kleine besondere Momente gewinnen an
Bedeutung. Dass Schokolade dabei keineswegs nur in die kalte Jahreszeit
gehort, zeigt die Lauenstein Confiserie mit einer Auswahl sommerlicher
Kreationen — von kreativen Schokoladenideen bis hin zu fruchtigen Pralinen

und eleganten Geschenksets.

Kreativitat trifft Kakao: kreolade

Eine besonders moderne Facette der Lauensteiner Schokoladenwelt ist kreolade; eine kreative
Marke, die Individualitat und handwerkliche Confiserie-Tradition miteinander verbindet. Die Idee
dahinter: Schokolade nicht nur genieRen, sondern gestalten. Ausgangspunkt jeder kreolade ist eine
hochwertige Schokolade, die anschlieRend individuell veredelt wird. Formen wie Herz, Stern, Ei oder
klassische Tafeln bilden die Basis. Dazu kommen zahlreiche Zutaten und Dekore von fruchtigen
Komponenten lber Nisse bis hin zu besonderen Gewiirzen. So entstehen Schokoladen, die
geschmacklich und optisch zu kleinen Unikaten werden. Gefertigt werden sie mit viel Sorgfalt und
der langjahrigen Erfahrung der Confiseure aus der Fischbachsmiihle. Die Verbindung aus
handwerklichem Kénnen, Kreativitdt und Design macht jede kreolade zu einer besonderen
Genussidee. Gerade im Sommer entfaltet dieses Konzept seinen besonderen Reiz: als originelles
Mitbringsel fiir Gartenfeste, als personliche Geschenkidee fiir Hochzeiten oder als siiRe
Aufmerksamkeit bei sommerlichen Einladungen. Kreolade zeigt, wie vielseitig und verspielt

Schokolade heute sein kann: individuell, handwerklich und voller Genussfreude.

Schokolade als Begleiter fiir sonnige Momente

Auch die klassischen Spezialitdten der Lauenstein Confiserie zeigen, wie vielseitig Schokolade im
Sommer sein kann. Ob Picknick im Griinen, Gartenparty mit Freunden oder ein Sundowner auf der
Terrasse; kleine siiBe Kostlichkeiten machen diese Momente noch genussvoller. Besonders gefragt
sind in den warmen Monaten Kompositionen mit frischer Aromatik und leichteren Rezepturen.

Zitrusnoten, fruchtige Fillungen oder zartschmelzende Nougatkreationen sorgen fir ein



ausgewogenes Geschmackserlebnis, das auch bei sommerlichen Temperaturen
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angenehm leicht wirkt. CONFISERIE

Sommerliche Geschenkideen statt Blumen

Sommer ist die Zeit spontaner Einladungen, ein Grillabend im Garten, ein Picknick am See oder ein
Treffen auf der Terrasse. Statt eines klassischen BlumenstraulRes entscheiden sich viele Gastgeber
heute fiir eine feine Pralinen- oder Schokoladenspezialitat. Die Lauenstein Confiserie bietet dafir
zahlreiche liebevoll gestaltete Prasente. Besonders sommerlich zeigt sich die fruchtige Limited
Edition mit floralem Motiv und feinen Triffelspezialitaten, die mit frischen Aromen und ihrer

frohlichen Gestaltung die Leichtigkeit der warmen Monate einfangt.

Mit Gber 300 verschiedenen Pralinen- und Schokoladenkreationen verbindet die Lauenstein
Confiserie mit ihrer traditionsreichen Fischbachsmiihle handwerkliche Confiserie-Kunst mit
zeitgenmaRen Ideen und zeigt, dass Pralinen und Schokolade auch im Sommer ein stilvoller

Genussbegleiter sein kénnen.

Das gesamte Sortiment der Lauenstein Confiserie ist online unter lauensteiner.de erhiltlich; im
Werksverkauf der Fischbachsmihle in Ludwigsstadt gehort dazu auRerdem ein Café mit der langsten

Pralinentheke Oberfrankens.

Und hier eine Produktauswahl fiir sommerliche Genussfreuden:

Lauensteiner Limited Edition Bluten Triffelspezialitdten, 125g | 5-fach sortiert, mit

Alkohol 14,95 Euro

Lauensteiner Fruchtige Auslese, 75g | 6-fach sortiert, mit

Alkohol 8,50 Euro

Lauensteiner Fruchtige Auslese, 125g | 10-fach sortiert, mit

Alkohol 12,95 Euro

Lauensteiner Fruchtige Auslese, 200g | 16-fach sortiert, mit

Alkohol 21,95 Euro

Lauensteiner Feinzeugs-Dose, 500g | 20-fach sortiert, mit

Alkohol 46,70 Euro

Lauensteiner Feinzeugs-Stange, 80g | 6-fach sortiert, mit

Alkohol 6,80 Euro
Turnowsky & Lauenstein Geschenkset HERZENSANGELEGENHEIT, 210g |

4-fach sortiert, ohne Alkohol 23,95 Euro


https://www.lauensteiner.de/de/bunte-vielfalt-fruchtige-auslese-125g-p10193/?search=1
https://www.lauensteiner.de/de/search/?input_search=1566
https://www.lauensteiner.de/de/search/?input_search=5120
https://www.lauensteiner.de/de/search/?input_search=5220
https://www.lauensteiner.de/de/feinzeugs-dose-500g-p11454/?search=1
https://www.lauensteiner.de/de/search/?input_search=1587
https://www.lauensteiner.de/de/search/?input_search=67553
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Turnowsky & Lauenstein Geschenkset SUSSER BLUMENGRUSS, 230g |

3-fach sortiert, ohne Alkohol 23,95 Euro

Uber die Lauenstein Confiserie

Als Geschenk und Zeichen der Wertschatzung haben Pralinen eine lange Tradition. Doch auch
qualitdtsbewusste GenielRer verwdhnen sich selbst gern mit einem echten Stiick siiBer Handwerkskunst. Die
Lauenstein Confiserie steht seit 1964 fiir feinste Confiseriekunst, handwerkliche Qualitat und ausgesuchte
Rohstoffe. Das Sortiment reicht von Pralinen a la Carte lGber edle Schokoladentafeln bis hin zu saisonalen
Editionen und innovativen Neuprodukten.

Ein besonderer Meilenstein war das 60-jahrige Jubildum im Jahr 2025, in dem die Lauenstein Confiserie nicht
nur auf ihre Geschichte zuriickblickte, sondern auch wichtige Zukunftsprojekte realisierte. Dazu zahlt die
modernisierte Fischbachsmiihle bei Ludwigsstadt, die als Herzstlick des Unternehmens gilt. In dem aufwendig
restaurierten Gebaude befinden sich ein Café, der Werksverkauf und die neue Bean to Bar-Manufaktur, in der
unter anderem die Schokoladenlinie JAKAO entsteht. www.jakao.de

Ebenfalls neu im Jahr 2025 wurde die Marke Kreolade ins Leben gerufen. Ein eigenstdndig entwickeltes
Produkt, das die Innovationskraft der Lauenstein Confiserie unterstreicht und das Portfolio um eine weitere
zeitgemalRe Genusswelt ergdnzt. www.kreolade.de

Mit rund 170 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern ist die Lauenstein Confiserie heute ein international
aufgestellter Familienbetrieb, der Tradition und Zukunft verbindet und Genuss immer wieder neu denkt.

Weitere Informationen unter www.lauensteiner.de

Kontaktdaten:
Lauenstein Confiserie, Confiserie Burg Lauenstein GmbH, Lauensteiner Strasse 41,
96337 Ludwigsstadt; Tel. +49 - 92 63-945 0; Info@lauensteiner.de; lauensteiner.de

Pressekontakt Michaela Rosien PR:
Michaela Rosien, Sankt Anna Platz 1a, D-80538 Miinchen
mobile +49-173-29 177 92; m.rosien@michaelarosien-pr.de, michaelarosien-pr.de
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