
Sie sind KONDITOR, BÄCKER oder KOCH? 

Wir suchen ab sofort eine 

FACHKRAFT  (m/w/d)

in VOLLZEIT in Teuschnitz. 

Idealerweise aus dem Lebensmittelhandwerk, 
gerne auch als Quereinsteiger.

• Vorbereitung und Herstellung von Trüffel- 
   massen und Pralinencremes
• Herstellung von Nougat- und Marzipan- 
   Schnittpralinen
• Kochen von Karamell- und Likörfüllungen
• Rösten und Backen von Nüssen und Mandeln

IHRE AUFGABEN:

• Freude am Umgang mit hochwertigen 
   Rohstoffen
• Saubere, sorgfältige und gewissenhafte 
   Arbeitsweise
• Erfahrung in der Verarbeitung von Lebens- 
   mitteln ist wünschenswert, aber kein Muss 
• Grundkenntnisse in der EDV sind von Vorteil
• Teamfähigkeit
• Selbstständige Arbeitsweise
• Belastbarkeit

IHR PROFIL:

Bitte senden Sie Ihre Bewerbung an
Confiserie Burg Lauenstein GmbH
z.Hd. Frau Petra Rebhan
Lauensteiner Str. 41  ∙  96337 Ludwigsstadt
Telefon 09263 945 0  ∙  www.lauensteiner.de
petra.rebhan@lauensteiner.de  

Folgen Sie uns

Die Confiserie Burg Lauenstein ist Hersteller von hand- 
gefertigten Pralinen- und Schokoladenerzeugnissen mit 
Sitz in Ludwigsstadt, sowie Betriebsstätten in Teuschnitz 

und der Fischbachsmühle bei Lauenstein. 

WIR BIETEN IHNEN:
• Eine unbefristete Festanstellung
• Ein inhabergeführtes Familienunternehmen
• Ein aufgeschlossenes und motiviertes Team
• Weiterführende Qualifizierungen
• Naschvergnügen am Arbeitsplatz
• Mitarbeiterrabatt im eigenen Werksverkauf
• Angebote zur Gesundheitsvorsorge und 
   Vereinbarkeit Familie/Beruf


