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Sommerlaune pur: Fruchtig-frische Kostlichkeiten der Lauenstein Confiserie fiir warme

Tage und laue Sommernachte

Die beliebte Pralinenmanufaktur aus Franken sorgt fiir Sonnenschein auf dem Gaumen

Ludwigsstadt, 20. Mai 2022 — Die ersten Sonnenstrahlen kitzeln auf der Haut, umliegende Seen locken ins kiihle
Nass und ausgiebige Grillabende mit Freunden und Familie stehen an - bei all diesen Anlassen sorgen die
sommerlichen Kreationen der Maitres Chocolatiers der Lauenstein Confiserie fiir eine Extraportion gute Laune.
Ob frische Waldmeister-Triiffel, siiB-saure Himbeer-Triiffel, kreative Gin-Lemon-Triiffel oder exotische Mango-
Triiffel — die siiBe Handwerkskunst eignet sich wunderbar zum Sundowner auf der Dachterrasse, als Dessert bei
einem gelungenen Grillabend oder zur Erfrischung an warmen Nachmittagen. Wie gewohnt gibt es die cremig-

siiBen Kostlichkeiten in verschiedenen Gr6Ben und Sortierungen.
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Die , Lauensteiner Fruchtige Auslese” besticht beispielsweise mit 125 Gramm purer Aromenvielfalt — von
erfrischendem Granatapfel-Triiffel, Gber Marille- und Sanddorn- bis hin zu Cassis- und Lemon-Triiffel ist hier die
gesamte fruchtig-frische Auswahl enthalten. Zudem gibt es fiir groBe Naschkatzen auch die 200 Gramm-Packung
der sommerlichen ,Lauensteiner Fruchtige Auslese” mit zusatzlichen Schatzen wie beispielsweise Pina-Colada-,
Orangenlikor- und Kir Royal-Triiffel. Ganze 700 Gramm purer Sommergenuss stecken in der beliebten ,Fruchtige
Spezialitdten“-Auslese der oberfrankischen Lauenstein Confiserie. Hier erwartet Chocoholics fruchtig-leichte
Triiffel mit Erdbeer-Rhabarber-, Kirsch- oder Holunder-Geschmack sowie Mango- und Wodka-Lemon-

Edelmarzipan-Pralinen oder Johannisbeer-Pralinen.

Wer sich in eine Sorte besonders verliebt hat, fiir den sind die klassischen Sommer-Triffel die ideale Wahl. Die
Lauensteiner Himbeer-Triiffel bestechen beispielsweise mit einer Hille aus Vollmilch-Schokolade und feinstem
Himbeerpulver und erinnern an die sii3-sauren Fruchtbomben aus den heimischen Garten. Ein weiterer nicht weg
zu denkender Klassiker stellt die Traumkomposition der Erdbeer-Rhabarber-Triiffel dar: Hier trifft zartrosa

Triiffelcreme auf eine Hille aus weiRer Schokolade und feine Nips aus gefriergetrockneten Erdbeeren.
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Wer es etwas exotischer mag, wird bei den Mango- und Waldmeister-Triiffeln fiindig: Umhillt von
zartschmelzender weilRer Schokolade, ist das waldig-frische Aroma des Waldmeisterkrauts in eine zarte Creme
eingeschlossen.

Besonders extravagant sind auch die Pina-Colada- und Gin-Lemon-Triiffel, die an die beliebten sommerlichen
Cocktail- und Longdrink-Kreationen angelehnt sind. Kurzurlaub fiir den Gaumen beschert dartiber hinaus die
Lauensteiner Sommer-Triiffelstange mit sechs verschiedenen Nasch-Highlights wie Himbeer-Waldfrucht-,
Marille- sowie Sanddorn-Truffel und weitere.

Mit ausgefallener Verpackung in tropischem Design wartet die , Lauensteiner Fruchtige Vielfalt“-Limited Edition
auf, die 125 Gramm pure Sommerfreude und Triffel wie Himbeer, Mango, Erdbeer-Rhabarber, Granatapfel und

Waldmeister enthalt. Unter Lauensteiner.de ist das gesamte Sortiment fiir kontaktlose Shopping- und

Schenkfreuden verfugbar.

Preise:
Lauensteiner Fruchtige Auslese — 125g, 10-fach sortiert, mit Alkohol €9,95*

Lauensteiner Fruchtige Auslese Triffel und Pralinen — 200g, 16-fach sortiert, mit Alkohol €16,50*

Lauensteiner Fruchtige Spezialitdten — 700g, 17-fach sortiert, mit Alkohol €38,95*
Lauensteiner Sommertriffel-Stange — 75g, 6-fach sortiert, mit Alkohol €6,50*

Lauensteiner Fruchtige Vielfalt — 125g, 5-fach sortiert, mit & ohne Alkohol €9,95*

Lauensteiner Erdbeer-Rhabarber-Triiffel — 225g, mit Alkohol €11,95*
Lauensteiner Waldmeister-Triffel — 215g, mit Alkohol €11,95*
Lauensteiner Himbeer-Triiffel — 190g, ohne Alkohol €11,95*
Lauensteiner Mango-Triffel — 190g, ohne | €11,95*

*inkl. gesetzlicher MwsSt., zzgl. Versandkosten

Uber die Lauenstein Confiserie

Als Geschenk und Zeichen der Wertschatzung haben Pralinen eine lange Tradition, aber auch sich selbst verwéhnen
gualitdtsbewusste ,Chocoholics’ gerne mit einem echten Stiick siiBer Handwerkskunst. Egal zu welchem Anlass — das Uber die
Jahre stetig gewachsene Angebot der Lauenstein Confiserie halt fiir die Kunden von ,,Pralinen a la Carte” tber edle
Schokoladentafeln bis hin zu saisonalen Editionen eine schier unendliche Produktvielfalt bereit. Ob klassisches Nougat-
Praliné, Marc-de-Champagne-Triiffel oder ausgefallene Matcha-Schokolade: Allem Genuss zugrunde liegt bei Lauenstein das
unbedingte Bekenntnis zu Qualitdt und Handwerk. Das begann 1964 mit den ersten Kreationen eines Berliner
Konfektmachers, der der Liebe wegen den Frankenwald zu seiner Heimat gemacht hatte, und bildet bis heute das
Fundament des 170 Mitarbeiter starken, international aufgestellten Familienbetriebs. Einst der Ausgangspunkt der
Lauenstein’schen Erfolgsgeschichte, ist die glaserne Manufaktur mit Café und Werksverkauf in der aufwandig restaurierten
Fischbachsmiihle bei Ludwigsstadt heute ein beliebtes Ausflugsziel. Weitere Informationen unter lauensteiner.de.

Kontaktdaten:
Lauenstein Confiserie, Confiserie Burg Lauenstein GmbH, Lauensteiner Strasse 41,
96337 Ludwigsstadt; Tel. +49 - 92 63-945 0; Info@lauensteiner.de; lauensteiner.de

Pressekontakt Michaela Rosien PR:
Michaela Rosien, Sankt Anna Platz 1a, D-80538 Miinchen
mobile +49-173-29 177 92; m.rosien@michaelarosien-pr.de, michaelarosien-pr.de
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