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Ein guter Kaffee
geht immer

Ein Tag ohns #zfi== izt flr wicle Menschen
kaum denkzzr. Hinizr zinsr wirklich guten
Tasse Kaffzz siznzn nicht ohne Grund
viele Produxiianssonriiz, viel Know-how
und Feingefinl: zins «lzine Wissenschaft.
Noch besser scnmecki ¢as begehrte Heif-
getrank mit 22m czssenden Genusswerk,
wie etwa dsn nz achten Triiffeln und
Pralinen der Lzuznsizin Confiserie.

Die Gefilliz Tzizlscnokolade Espresso
dirfte fUr 2nnZnger der typisch italie-
nischen Zuozrsitungsart die Nascherei
der ersten Wznl sein. Wenn man Gaste
oder Besucnzr erwartet, tut man immer
gut darzn. mit einer Variation aufzuwar-

ten. Die klzine Kaffeeauslese birgt acht
verschiedene Kreationen der frankischen
Pralinenmenufaktur, wie die Wiener
Mélange, die kraftige Mokka-Praline oder
die zarte Burgspitze. Eine Kreation, die
nicht nur mit feinstem Espresso, sondern
auch mit einer besonderen Optik ins Au-
ge fallt, ist die Gugelhupf-Praline. Es gibt
sie nicht nur in einer Sorte. So gesellt sich
zum Espresso-Hupf etwa die Variation in
Cointreau, Nougat oder Eierlikdr. Sechs
Geschmacksrichtungen gibt es insgesamt,
jede fein abgestimmt, mal mit heller, mal
mit dunkler Schokolade; mal mit und mal
ohne Alkohol. Zu haben sind sie alle online
- ¢der vor Ort, im Stammsitz der Lauen-
stzin Confiserie in Ludwigsstadt. I
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