
• Herstellen von Pralinen und Schokoladen-
erzeugnissen: Auflegen, Garnieren und/oder
das Abnehmen von Pralinen vom
Schokoladenband

• Herstellen von Schokoladentafeln und Hohl-	
   körpern (Schokoladenfiguren) von Hand
• Verpacken von Pralinen und Schokoladen-

erzeugnissen in Kartonagen
• Hygiene- und Sicherheitsvorschriften

einhalten

• Sorgfältige und gewissenhafte Arbeitsweise
• Schnelle Auffassungsgabe und

Fingerfertigkeit
• Produktionserfahrung im Lebensmittel-

bereich wäre wünschenswert,
ist aber keine Voraussetzung 

• Teamfähigkeit
• Sorgfalt im Umgang sowie hygienisches

Arbeiten mit Lebensmitteln
• Gute Deutschkenntnisse
• Bereitschaft zur Mehrarbeit (Überstunden) 

• Ein befristetes Arbeitsverhältnis mit der 
Chance zur Übernahme

• Ein flexibles Team
• Arbeitseinsatz von Juli 2021 bis

voraussichtlich Dezember 2021
• Mitarbeiterrabatt beim Kauf unserer Produkte

Die Confiserie Burg Lauenstein ist Hersteller hand- 
gefertigter Pralinen und Schokoladenerzeugnisse mit 

Sitz in Ludwigsstadt, sowie Betriebsstätten in Teuschnitz 
und der Fischbachsmühle bei Lauenstein. 

Wir suchen ab Juli 2021:

SAISON-MITARBEITER M/W/D
PRALINENPRODUKTION 

auf Vollzeit-Basis in der Fischbachsmühle

AUFGABEN:

IHR PROFIL:

WIR BIETEN IHNEN:

Bitte senden Sie Ihre Bewerbung an
Confiserie Burg Lauenstein GmbH

z.Hd. Frau Petra Rebhan
Lauensteiner Str. 41  ∙  96337 Ludwigsstadt

Telefon 09263 945 0 ∙  lauensteiner.de


